
ESPEHUS KRO 

Kroens Pås 
Fra 15. 111arts til og 111ed 30. april 

l. Servering

I-<arrysild n1ed æble, rødløg og karse 
Æggesalat n1ed bacon, friterede kapers og purløg 

Fiskefilet af dansk skrubbe n1ed rørt ren1oulade og citron 

Hertil serveres 
Briochebrød 

Friskbagt rugbrød 
Pisket sn1ør 

Krydderfedt n1ed tin1ian og ristede løg 

2. Servering

'Jartelet n1ed paskekylling, nye gulerødder, ærter, sennepsfrø og sauce 

supren1e 

3. Servering
Påskelan1 n1ed grønne asparges, ran1sløg og lan1111esauce 

4. Servering
Rabarbertærte n1ed vaniLJeis 

Kr. 575,- pr. person 

Kroens paskebord skal vælges arhele bordet 

Wtagerfar6e/2o/J/6r ændr/nger og udgået råvarer 


