roens Paskebord

Fra 15. marts til og med 30. april

I. Servering

Rarrysild med acble, rodlog og karse
A
Fiskefi

q»

sgesalat med bacon, friterede kapers og purlog
Cl

at dansk skrubbe mied rort remoulade og citron

p— b

Hertil serveres
Briochebrod
Friskbagt rugbrod
Pisket smor
hrvdderfedt med timian ogristede log

2. Servering
Tartelet med paskelkvlling, nyve gulerodder, acrter, sennepsfro og sauce

supreme

5. Servering
2askelam med gronne asparges, ramslog og lammesauce

4. Scrvering
Rabarberteerte med vaniljeis

K. 575,- pr. person

Kroens pashkebord skal veelges af hele bordet

T2 tager: for6eltold for condyinger og udgiet rdcarer



