ESPEHUS KRO - AFTEN

Tre Retter 450,-
Vinmenu 300, -

Kroens gravad laks med raevesovs, friskost, og erredrogn, serveret med sprod salat
Sprodstegt confiteret andelar med «xbleflask, og pebersovs

Chokolademousse med brombuar, saltet karamel sauce og citroncurd

Fem Retter 550,-
Vinmenn 450, -

Kroens gravad laks med raevesovs, friskost, og erredrogn, serveret med sprod salat
Rimmet kammusling med peberrodspanna-cotta, @ble, og purlog
Smerpocheret fisk med sauce grenobloise, roget friskost og citroncreme
Glaseret skinke med kartoffelmos, asier, sennepssauce og vesterhavsost

Chokolademousse med brombzr, saltet karamel sauce og citroncurd

Syv Retter 675,-
Vinmenu 600, -

Kroens gravad laks med raevesovs, friskost, og erredrogn, serveret med sprod salat
Rimmet kammusling med peberrodspanna-cotta, ble, og putlog
Tatar med friskostcreme, syltede bogehatte og surdejscrunch
Smerpocheret fisk med sauce grenobloise, roget friskost og citroncreme
Sprodstegt confiteret andelar med ableflesk, og pebersovs
Okse bavette med kartofler, grillet broccolini, urtesalat og skysauce med urteolie

Chokolademousse med brombuear, saltet karamel sauce og citroncurd

Tilvalg
Kartottelkompot 55,-
3 slags ost med nedder i portvin, og knakbred 75,-

Udskiftning til Steak bavette +75,-

Kroens bof
Okse bavette med kartofler, grillet broccolini, urtesalat og skysauce med urteolie 325,-

Hele bordet skal velge samme menu
Vi tager forbehold for andringer i menuen eller udgdede ravarer



